
Carta dei Vini



Bianchi
TENUTE MANDUANO CERIGNOLA (FO)  

• LELÈ FALANGHINA I.G.P € 25,00

Colore giallo paglierino brillante. Al naso emergono note floreali e fruttate, con sentori di agrumi, mela verde e leggere sfumature 
tropicali. Al palato è fresco, equilibrato e piacevolmente persistente, con una buona acidità che ne esalta la bevibilità.

TORMARESCA - ANTINORI SAN PIETRO VERNOTICO (BR)  
FRAGAGNANO (TA)  

• CHARDONNAY CHARDONNAY I.G.T. € 25,00

Al naso prevalgono note di fiori d’arancio, pompelmo, e gelsomino accompagnate da piacevoli sensazioni di pesca bianca. Al 
palato è fragrante, sapido, contraddistinto da un ingresso morbido e da un’equilibrata freschezza.

• PIETRABIANCA CHARDONNAY 90% FIANO 10% D.O.C. € 38,00

Delicato, armonico con note di fiori bianchi e frutta esotica. Si esaltano le fresche sensazioni balsamiche di salvia e melissa, unite a 
quelle di fiori di giglio e ai sentori tostati di nocciola e vaniglia. Al palato ha una piacevole persistenza con note minerali e sapide. 

• ROYCELLO FIANO I.G.T. € 27,00

Colore giallo paglierino con riflessi verdolini. Al naso spiccano le note di frutta a polpa bianca come pera, mela verde e pesca 
nettarina unite a sensazioni agrumate. Al palato è piacevole, fresco e con una spiccata sapidità. 

I PASTINI VALLE D’ITRIA:  
MARTINA FRANCA (TA) – LOCOROTONDO (BA)  

• CUPA BIANCO DI ALESSANO I.G.P  (BIO) € 25,00

Vino dal colore giallo paglierino con riflessi verdolini, profumo dal bouquet intenso, delicato, di ottima consistenza. Gusto secco, 
equilibrato, con sentori di frutta ben espressa.

• FARAONE VERDECA I.G.P  (BIO) € 25,00

Bouquet intenso, delicato, floreale. Al palato è asciutto, fresco e pieno. Abbinamenti gastronomici: piatti a base di pesce, crostacei 
e frutti di mare.

TERRE DEL CRIFO RUVO DI PUGLIA (LE)  

• CASTEL DEL MONTE BOMBINO BIANCO D.O.P. € 25,00

Colore giallo paglierino lucente. All’olfatto fragranze profumate di fiori bianchi, un'esuberante frutta croccante ed erbe aromatiche. 
Freschezza e sapidità in perfetto equilibrio con il suo tenore alcolico rivelano, all’assaggio, un lungo finale agrumato e balsamico. 

LE VIGNE DI SAMMARCO CELLINO SAN MARCO (BR)  

• CALA PORTO MINUTOLO I.G.P € 27,00

L’aromaticità del fiano domina le sensazioni olfattive di questo vino con un impatto di forte intensità. Susina, mela, tiglio ed erbe 
aromatiche. Gusto fresco e salino. Chiude equilibrato su un finale di note fruttate. 

• CLASSICA CHARDONNAY CHARDONNAY I.G.P € 20,00

Luminoso e intenso. Con il suo vivace colore paglierino anticipa all’olfatto una frutta fragrante tropicale, leggere note di agrumi 
seguite da mandorle dolci e nocciola. Equilibrio, freschezza e giusta sapidità regalano al vino un nale lungo e persistente. 

• CLASSICA MALVASIA MALVASIA BIANCA I.G.P € 20,00

Paglierino tenue ma lucente. Ricordi sottili di frutta a polpa bianca ed erbe aromatiche. Al gusto è nitida la freschezza. Leggera 
sapidità con ritorni di frutta e nocciola fresca. Morbido e piacevole, chiude l’assaggio con una equilibrata nota alcolica. 

Segue “ Bianchi” – >



Bianchi
DUCA CARLO GUARINI SCORRANO (LE)  

• MURA’ SAuVIGNON BLANC I.G.T (BIO) € 22,00

All’olfatto si apre sui tipici sentori di foglia di pomodoro, sambuco e su note muschiate e vegetali. Al palato è strutturato         
fresco di acidità, elegante e di buon spessore. Chiude con sfumature di frutta tropicale ed erbe aromatiche.

CANTINE SAN MARZANO SAN MARZANO DI SAN GIUSEPPE  
MANDURIA (TA)  

• TIMO VERMENTINO I.G.P € 25,00

Colore giallo paglierino; profumo delicato di fiori bianchi che si fonde con note agrumate e di macchia mediterranea. In bocca i 
sentori di timo e rosmarino confermano una sensazione di eleganza, freschezza e mineralità persistente.

Rosati
MONDATORE BRINDISI (BR)  

• MARGOTTA NEGROAMARO I.G.P. € 28,00

Sistema di allevamento ad “alberello pugliese” con età d’impianto di 80 anni. Color corallo, al naso si presenta con intensi sentori 
di melograno, ribes, uva spina, frutti di bosco e fragolina. Al gusto morbido, fresco e con un elegante mineralità e persistenza.  

TORMARESCA - ANTINORI SAN PIETRO VERNOTICO (BR)  
FRAGAGNANO (TA)  

• CALAFURIA NEGROAMARO  I.G.T. € 28,00

Presenta al naso note fruttate di pesca, pompelmo rosa, melograno, unite a delicate sensazioni floreali di glicine. Al palato è 
morbido, spicca per la gradevole freschezza, ben in equilibrio con la persistenza aromatica, seguita da una delicata sapidità.

CANTINE SAN MARZANO SAN MARZANO DI SAN GIUSEPPE  
MANDURIA (TA)  

• TRA MARI PRIMITIVO I.G.P € 28,00

Colore giallo paglierino; profumo delicato di fiori bianchi che si fonde con note agrumate e di macchia mediterranea. In bocca i 
sentori di timo e rosmarino confermano una sensazione di eleganza, freschezza e mineralità persistente.

I PASTINI VALLE D’ITRIA:  
MARTINA FRANCA (TA) – LOCOROTONDO (BA)  

• LE ROTAIE SUSUMANIELLO I.G.P. (BIO) € 30,00

Colore rosa delicato, profumo elegante, intenso floreale e fruttato con note di rosa e fragola. Sapore morbido, fresco e persistente.

CARVINEA - BEPPE DI MARIA CAROVIGNO (BR)  

• OTTOROSA  OTTAVIANELLO I.G.T. (BIO) € 28,00

L'Ottavianello (o Ottaviano) è un vitigno antico a bacca nera coltivato in Puglia. Fresco con spalla acida e sentori che partono dal 
floreale per poi evolvere nel balsamico.

Segue “ Rosati” – >



Rosati
DUCA CARLO GUARINI SCORRANO (LE)  

• MALÌA ROSA MALVASIA NERA I.G.T (BIO) € 22,00

Colore rosa, profumi delicati ed eleganti. Tipici sentori di frutta, al palato ha un gusto pieno, morbido e piacevolmente fruttato.

LE VIGNE DI SAMMARCO CELLINO SAN MARCO (BR)  

• CLASSICA NEGROAMARO NEGROAMARO I.G.P. € 20,00

Cerasuolo vivace. Lampone, gelso rosso e melograno seguito da un delicato profumo di bergamotto definiscono il suo ventaglio 
olfattivo. Succo di frutta fresca e sapida. Equilibrio e corpo caratterizzano la buona struttura del rosato. 

• MUREX 70 % NEGROAMARO 30% MALVASIA NERA I.G.T € 27,00

La rosa di macchia e fiori di campo prevalgono sulle fragranze di fragoline di bosco e ribes. Intense, invece, le note agrumate. Al 
gusto il ritorno di frutta rossa e arancia regalano al vino l’intensità gustativa, equilibrando la sapidità e la freschezza. 

• SUSUMA’ SUSUMANIELLO I.G.P € 27,00

Rosso corallo dalle sfumature color rame. Profumo floreale con sentori di frutti rossi. Al gusto è morbido e armonico con un finale 
acidulo e notevole persistenza

TERRE DEL CRIFO RUVO DI PUGLIA (LE)  

• CASTEL DEL MONTE BOMBINO ROSATO D.O.P. € 25,00

Colore luminoso e intenso tra il lampone e la ciliegia. Il ventaglio odoroso ampio e variegato del bombino nero, di melograno, di 
gelso rosso e di freschi frutti di bosco, irrompe all’olfatto quanto al gusto. Freschezza persistente, nel finale, una sottile nota sapida. 

PODERI D’AGOSTINO GRAVINA DI PUGLIA (BA)  

• POGGIO AL PARCO NERO DI TROIA I.G.P. € 27,00

Brillante, di colore rosato di buona intensità. All’olfatto fragrante e fruttato: fragole, ciliegie sotto spirito, gelsi.
Gusto ricco, fragrante, quasi croccante al palato, con acidità che gli conferisce freschezza.  

Rossi
LE VIGNE DI SAMMARCO CELLINO SAN MARCO (BR)  

• CLASSICA NERO DI TROIA NERO DI TROIA I.G.P. € 23,00

Rubino acceso. Le more, i ribes e le viole inseguono la nota speziata del pepe nero. Al gusto è pieno e corposo, sfuma lungo su 
note leggermente speziate. 

• CLASSICA SUSUMANIELLO SUSUMANIELLO I.G.P. € 23,00

Rosso rubino intenso, con tenui riflessi violacei. Profumi di lampone e prugna, si percepiscono con sentori di cannella, amarena e 
pepe bianco. Al palato un buon equilibro gustativo tra morbidezza e alcolicità, tannino morbido, con buona freschezza.

TORMARESCA - ANTINORI SAN PIETRO VERNOTICO (BR) -FRAGAGNANO (TA)  

• FICHIMORI NEGROAMARO 90%, SYRAH 10% I.G.P € 23,00

Servito freddo. Rosso porpora con riflessi violacei, al naso esprime belle note fruttate di ciliegia, fragola, ribes e melograno. Al 
palato è fresco, equilibrato, morbido e persistente. Colpisce per piacevolezza, bevibilità e sapidità. 

Segue “Rossi” -->



Rossi
CANTINE SAN MARZANO SAN MARZANO DI SAN GIUSEPPE  

MANDURIA (TA)  

• TALò SALICE SALENTINO 85% NEGROAMARO 15% MALVASIA NERA D.O.P € 28,00

Colore rosso rubino brillante con sfumature granate; profumo intenso, con sentori di ciliegia e prugna, speziato, con note di erbe 
mediterranee. Vino di corpo robusto, con gradevole freschezza nel finale; di pronta beva 

CARVINEA - BEPPE DI MARIA CAROVIGNO (BR)  

• OTTO OTTAVIANELLO BIO € 30,00

Rosso rubino trasparente e brillante. Il bouquet è ampio e raffinato: ciliegie rosse, cacao, pepe nero, fiori rossi e menta piperita. 
Sorprende con una sferzante freschezza acida ben bilanciata dalle morbidezze. Finale lungo dal sapore di arancia rossa. 

Spumanti
DUCA CARLO GUARINI SCORRANO (LE)  

• PICCOLE BOLLE BIANCO NEGROAMARO EXTRA-DRY BIO € 28,00

Ottenuto dalla vinificazione in bianco del più importante vitigno a bacca nera del Salento: il Negroamaro. Ha un colore paglierino 
con riflessi dorati brillanti, un perlage sottile e persistente. Al gusto è raffinato, armonico con una piacevole persistenza.

• PICCOLE BOLLE ROSATO NEGROAMARO BRUT BIO € 28,00

Vino spumante Brut Rosato ottenuto da uve biologiche certificate di Negroamaro. Delicato il perlage, completamente prodotto e 
spumantizzato in cantina con il metodo Martinotti. Degustazione: colore rosa tenue, con sentori nitidi e aromatici, gusto fresco, 
piacevolmente persistente.

CARVINEA - BEPPE DI MARIA CAROVIGNO (BR)  

• ELIE AGLIANICO BRUT BIO € 60,00

Brillante tonalità color cipria con nuance ramate. Perlage raffinato, a punta di spillo, con bollicine copiose e persistenti. Secondo il 
metodo classico, il vino base viene fatto rifermentare in bottiglia per circa 40 giorni; a questi segue un periodo di affinamento sulle 
fecce di 100 mesi 

Prosecco
FOSS MARAI GUIA DI VALDOBBIADENE (TV)  

• CARDINAL TREVISO EXTRA-DRY D.O.C. € 30,00

Al gusto è accattivante, freschezza e residuo zuccherino si armonizzano. Ricco di profumi, tra i quali emergono per intensità ed 
eleganza l’acacia e la mela

• FOSS MARAI VALDOBBIADENE EXTRA-DRY D.O.C.G. € 35,00

Lo spumante per eccellenza, che più esalta le caratteristiche tipiche delle uve Glera: è ricco di profumi, tra i quali spiccano per 
intensità ed eleganza l'acacia e la mela. Al gusto è accattivante per la freschezza.

• FOSS MARAI VALDOBBIADENE BRUT D.O.C.G. € 35,00

E' uno spumante dal gusto equilibrato, dove acidità e residuo zuccherino si mescolano in un'unica, piacevole armonia. Delicato 
come aperitivo, è indicato in particolare per valorizzare le ricette di pesce e per accompagnare i formaggi delicati. 

• ROOSE BRUT ROSATO D.O.C. € 35,00

Colore rosa corallo, dal gusto fresco e dal profumo di frutti di bosco e corniolo, si ottiene grazie alla perfetta sinergia di sei diverse 
uve a bacca rossa vinificate in bianco, con l’aggiunta di lieviti naturali selezionati e prodotti appositamente da Foss Marai.



Franciacorta
ANTINORI - TENUTA MONTENISA FRANCIACORTA (BS)  

• MARCHESE ANTINORI
CUVEE ROYALE

CHARDONNAY, 
PINOT BIANCO, PINOT NERO 

D.O.C.G. € 55,00

Colore giallo scarico, spuma cremosa con perlage fine e persistente. A livello aromatico si colgono note di pesca a polpa bianca, 
crosta di pane e lieviti. Notevole equilibrio e di vivacità tipica del Brut. 

• MARCHESE ANTINORI
BLANC DE BLANCS

100% CHARDONNAY D.O.C.G. € 60,00

Colore giallo scarico, con una spuma cremosa ed un perlage fine e persistente. Al naso è fragrante con note floreali e di frutta che 
richiamano la mela e la pesca a polpa bianca. Al palato si contraddistingue per la sua vivacità e freschezza accompagnata da un 
buon equilibrio e da una spiccata eleganza. 

CA’ DEL BOSCO FRANCIACORTA (BS)  

• CUVEE PRESTIGE BRUT CHARDONNAY 75%, PINOT BIANCO 2.5%, 
PINOT NERO 22.5%  

D.O.C.G. € 80,00

Alla vista con un prestigioso manto giallo paglierino luminoso, solcato da bollicine fini e persistenti. All’olfatto libera 
delicatamente e progressivamente timidi e fragranti sentori di agrumi, mela, pesca bianca e frutta esotica, arricchiti da ricordi di 
pasticceria, echi di frutta secca e scie minerali. Il gusto, vivace e guizzante, invoglia la beva in virtù della sua irresistibile 
freschezza, vibrante e ben dosata. La beva risulta quindi snella e invitante e si distende fino ad un gradevole finale fruttato. 

Champagne
PERRIER JOUËT FRANCIA  

• GRAND BRUT PINOT NOIR 40%, PINOT MEUNIER 40%, 
CHARDONNATY 20% 

€ 100,00

Oro argenteo nel bicchiere. Una cuvée vibrante ed elegante. Aromi floreali, completati da frutta fresca e sentori di brioche burrosa e vaniglia. 
Fresco e leggero, unisce la freschezza a un finale persistente, ricco e generoso. 

• BLANC DE BLANCS CHARDONNAY 100% € 120,00

Champagne di colore oro pallido con riflessi verdi, deliziosamente vivace e luminoso. Aromi di fiori di siepe (sambuco, acacia e caprifoglio) e 
agrumi aciduli. Freschezza persistente con un finale sorprendentemente morbido e delicato.

PIPER HEIDSIECK FRANCIA  

• CUVEE BRUT CHARDONNAY, PINOT MEUNIER, PINOT NERO € 80,00

Di un luminoso color oro pallido, rivela al naso note di frutta fresca, come pera e mela golden, accenni di agrumi e un tocco di brioche. Al palato, è 
vibrante e armonioso, con una bollicina fine e persistente. 

• ESSENTIEL CHARDONNAY 100% € 100,00

Champagne di colore oro pallido con riflessi verdi, deliziosamente vivace e luminoso. Aromi di fiori di siepe (sambuco, acacia e caprifoglio) e 
agrumi aciduli. Freschezza persistente con un finale sorprendentemente morbido e delicato.


